
APERITIVO 
- Tartare di branzino con erba cipollina e polvere di liquirizia






ANTIPASTI
- Capesante fritte in panatura di pane panko

con alghe goma wakame, cetriolo e semi di zucca al wasabi
- Insalatina di astice cotto a bassa temperatura con beurre

noisette, riso nero di venere e mandorle tostate



PRIMI
- Ravioli ripieni di salmone con riduzione di fumetto di pesce,

creme fresh e vino
- Risotto allo champagne con scaglie di bottarga

di muggine e olio al mandarino e sale nero



Piatto di mezzo
- l ' interpretazione dello Zabaione con cialda di tapioca




Gelato al fiordilatte con 
caviale italiano da storione siberiano






SECONDO
- Cartoccio di merluzzo in carta fata con purè di lenticchie,

cavolo nero croccante e citronette ai frutti rossi



DOLCE
- Ganache di cioccolato e rosmarino

con pan di spagna all ’alchermes



Caffè e Panettone Artigianale



Una bottiglia di Champagne per il brindisi di Mezzanotte



€ 150,00 a persona
vini e bevande incluse




Il menù potrà subire piccole variazioni
in base alla reperibilità dei prodotti .

Menù di San Silvestro 2022

PER INFORMAZIONI E PRENOTAZIONI



Telefono &     Whatsapp



0423 - 949329



info@osteriabellavista.tv.it


